
２０２６最新版

食品にまつわる実務講座

食品の怖い話と衛生的に保つために

日時 令和8年6月30日（火） 14:30～16:30

会場 甲斐市商工会館 2階 研修室 （甲斐市篠原2710-1）

対象 食品製造業、食品販売業、飲食業など食品を扱うすべての事業者

受講料 会員：無料／非会員：受講者1名につき3,000円

定員 25名（先着順） ※定員に達し次第受付を終了します。

申込方法 右のQRコードよりお申し込みください。

お問合せ先 ｜ 甲斐市商工会 055-276-2385 （担当：経営支援課・大村）

令和8年度 甲斐市商工会ビジネス学院

令和８年６月３０日（火） １４：３０～１６：３０

2026最新版食品の怖い話

2026食品にまつわる法改正

夏になる前にもう一度確認！洗浄と殺菌

いまさら聞けない細菌とウイルス

大手食品製造メーカーで長年にわたり和菓子や米菓の開発に携わり、本場・京都にて京料理を中心に和食を学んだ経験
も持つ。研究熱心で、調理師、菓子衛生師、調味料ソムリエ、ふぐ処理師、ごはんソムリエ、発酵文化人など、食にまつわる
資格も豊富に有する。
近年は、中小・小規模事業者とともに商品開発やレシピ考案にも力を注ぎ、豊富な経験と幅広い見識に基づく的確なアド
バイスに高い評価と信頼を得ており、事業者を着実なレベルアップへと導いている。

Marblegate 代表 内田 博子 氏講師

内容

＼今すぐ申込／
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